Tradycyjne pieczywo pszenno-zytnie Piekarnia Milicka
Michat Paterek

- Opis produktu

' Nasze wyroby piekarnicze to tradycyjne receptury , naturalne sktadniki i reczna praca. Piekarnia dziata od ponad 60-
ciu lat i wypieka pieczywo w duzym trzykomorowym piecu ceramicznym model RRK 32. Nasze sztandarowe produkty,

- ktére ciesza sie ogromng popularnoscia to: Chleb Sandomierski - sktad: Maka pszenna , zakwas zytni ( naturalny),
woda, drozdze, sél. Chleb Wiejski - sktad: Maka pszenna, zakwas zytni (naturalny), woda. drozdze sél. Chleb

- Zakopianski - sktad: Maka pszenna, zakwas zytni ( naturalny), woda. drozdze, sél, okraszony makiem niebieskim i
sezamem Rogal duzy Zakopianski - sktad: Maka pszenna, woda , drozdze, sdl, okraszony od géry makiem niebieskim i

. sezamem Butka zwykta - sktad: Maka pszenna, woda , drozdze, sél Roga wyborowy - sktad: maka pszenna, woda,
drozdze, sél, okraszony z géry makiem niebieskim i sezamem Kazdy z tych wyrobéw, cho¢ sktadem podobny to w smaku
© catkiem inny, poniewaz proces wyrabiania kazdego produktu wyglada inaczej . Niezaleznie jaki produkt klient wybierze
Z naszego asortymentu ma gwarancje iz otrzyma naturalne recznie wyrabiane pieczywo najwyzszej jakosci.

Produkt z Doliny Baryczy ‘
' Nasza rzemie$lnicza piekarnia, dziatajaca od lat 60., miesci sie w sercu Doliny Baryczy. Wypiekamy naturalne pieczywo
na zakwasie w tradycyjnym ceramicznym piecu, ktéry nadaje naszym wypiekom wyjatkowy smak i aromat. Proces :
. tworzenia to wciaz reczna praca, a nasza pasja jest przekazywanie wiedzy kolejnym pokoleniom rzemiesInikow.
Stawiamy na naturalnos¢ i tradycje, ktore sprawiaja, ze nasze produkty sg niepowtarzalne.

. Cowyrdznia produkt
Nasze wyroby to rzemiesInicza reczna praca z uzyciem naturalnych surowcéw. Brak w nim polepszaczy czy
- spulchniaczy tylko prawdziwe naturalne pieczywo jak kiedy$

Przyjaznos$¢dla srodowiska

Nasza Piekarnia od dtuzszego czasu usprawnia procedury segregacji odpadéw, aby byty one przyjazne dla sSrodowiska.
- Dodatkowo nowe opakowania na pieczywo krojone sa specjalnie zaprojektowane, tak aby zminimalizowaé ilo¢
wytwarzanych odpadéw.

. Przyjaznos¢dlaKlienta

. Pieczywo Piekarni Milickiej dostepne jest w naszym sklepie firmowym w Miliczu przy ul. Kociuszki 11 W wielu
- sklepach na terenie Milicza, a takze na pobliskich wioskach oraz w sklepach w Trzebnicy i we Wroctawiu.

- W sprzedazy: ciagtej

- Sprzedaz detaliczna
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